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Tematicky celek  IV. PREHLED ORGANISMU — houby

Cil laboratorni prace

Cilem pokusu je pozorovat plisné pod mikroskopem. Zaci budou pozorovat plisné na riiznych potravinach, uvédomi si, e
plisné jsou vSudypfitomné, Ze se snadno vytvareji na Spatné skladovanych potravinach, ze se jejich télo sklada z vlaken
podhoubi, nejen z makroskopickych ¢asti viditelnych okem. Uvédomi si, Ze houby patii mezi vyznamné dekompozitory.
Plnime o&ekavané vystupy SVP oblasti Clovék a piiroda: 24k vysvétli riizné zptisoby vyzivy hub a jejich vyznam

v ekosystému a mista v potravnim fetézci a zpracuje protokol o cili, pribéhu a vysledcich experimentéalni prace a zformuje
vném zavéry, k nimz dospél. Dale plnime priifezové téma Environmentalni vychova: Clovék a prostiedi, Clovék a zdravi.

Konkrétni ukoly
1. napodlozni skli¢ko (hodinové) odeberte vzorek z laboratofe nebo z domova
ihned zakryjte Petriho misku ¢i uzavieme obal z domova
rozvolnéte vzorek pomoci jehly a pfikryjte krycim sklem
pozorujte od nejmensiho zvétseni
zakreslete a popiste podle pracovniho listu

a bk wn

Casova narocnost:
45 minut, je nutno zakdm pfipravit material, Zaci pracuji s PL

Potfebné pomucky:
® plisn¢ na rizném podkladu (chléb, banan, syr s uslechtilou plisni)
e plisné na potravinach pfinesenych zaky (nutno v dobfe uzavienych obalech)
e mikroskop, mikroskopovaci potieby: podlozni (nejlépe hodinova) a kryci sklicka, preparacni jehly, pinzeta, ntizky,
ziletka, kapatko, filtra¢ni papir
e urCovaci literaturu.

Priprava a postup

Ptipravte si doptedu s dostatecnym ¢asovym predstihem (za pokojové teploty staci tyden) na Petriho misky nékteré bézné
potraviny, my jsme pouzili suchy a navlh¢eny chléb, banan a syr s modrou plisni uvnitt a syr s povrchovou uslechtilou plisni.
Je vhodné potraviny na pokus pfipravit pfedchozi cviceni s Zaky, aby mohli porovnat zménu. Pokud vzhledem k teploté
pokryje pliseni potraviny dfive, miizeme je ulozit do lednice v laboratoti. Dale zZéky pozddame, aby na pfist¢ donesli plesnivé
potraviny, ale dirazné je pouc¢ime o nutnosti bezpecnosti ke zdravi, tedy aby vse donesli v pfiméfeném mnozstvi

a v nepropustnych obalech. Upozoriiuji, ze z plisni se uvoliiuji spory a jiné ¢asti do vzduchu a mohou byt z4ci na tuto
skute¢nost reagujici alergickou reakci, tito studenti nemohou toto cviceni vykonat a zadavame jim nahradni praci v jiné
mistnosti (na pocitaci nebo s literaturou). Toto je tieba piedbézné zjistit a zajistit feSeni. Pfi té pfilezitosti ostatni studenty
informujeme o nebezpecénosti skladovani ¢i dokonce pozivani plesnivych potravin, na nevhodné praktiky pii okrajovani
potravin nebo jejich konzumaci po datu spotieby. A o existenci hyf hub v substratu a mozné tvorbé nebezpecnych toxint, napf.
na tuénych potravinach k tvorbé karciogennich aflatoxind.

Je zapotiebi dopiedu si pfipravit prohlidku piipravenych vzorkti pod mikroskopem a urcit si houby na substratu, asto nés totiz
prekvapi ptitomnost nékterych méné zndmych druhi. Nejéastéji se ale setkame s rodem Penicilium, stétickovec tvoii povlaky
typické zelenavé barvy, nejcastéji na chlebové kirce. Hyfy této houby maji ptihradky, protoze patii mezi vieckovytrusné
houby, jejich vlakna jsou piihradkata, na povrchovych strukturdch jsou ¢asto vytvoreny konidiofory, atvary jimiz se tyto houby
nepohlavné rozmnozuji, tyto Gtvary pfipominaji §téti¢ky (dle toho ¢esky nazev rodu)a uvoliuji se z nich konidie - nepohlavni
rozmnozovaci ¢astice. Dalsi ¢astou mikroskopickou vieckovytrusnou houbou, ktera tvoii bélavé povlaky je rod Aspergilus.
Kropidlak tvofi konidioféry pfipominajici ,,slunicka“. Mizeme samoziejme najit i jiné z hub. Hyfy bez ptihradek tvofi napf.
spajivé houby Zygomycetes, na n€kterych potravinach bychom mohli nalézt plisen hlavickovou (Mucor mucedo), i kdyz je
Cast¢&j$i na rozkladajicich se substratech zoologické povahy (koprofilni), ¢astéji na potravinach objevime kropidlovec
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(Rhizopus) z této skupiny hub, ¢asto tvotici vyrazné vytrusnice v podobé vyristajiciho vlakna nesouciho i pouhym okem
viditelnou kulicku (sporangium). Obsazeni potravin plisnémi mtze byt velice rozmanité, dal§i houby mizeme urcit pomoci
literatury, ale ¢asto nemame dostatek rozliovacich znakii. Zakiim vybereme mista s typickymi zastupci a i tak se pouze
nékterym podafi najit popsané Gtvary, pti nesetrném pfenosu, uvidime jen houbova vlakna a spory ¢i konidie.

Pozorované druhy hub na potravinach fadime do dvou skupin do tfidy Zygomycetes, houby spajivé, majici jen ve stafi
nepravidelné prehradkované hyfy mycelia a tvotici sporangiofory, fadime sem pliseni hlavickovou, ktera ale na potravinach
vétsinou neni, a kropidlovec ¢erny, na potravinach ¢asty. Druhou skupinou je tiida Askomycetes — houby vieckovytrusné,
fadime sem $téti¢kovce a kropidlaky, nespravné rovnéz oznacované jako plisné. Jejich hyfy maji pfihradky a rozmnozuji se
pomoci konidii. Aktualni systém organizmii miZete nalézt na webovych strankach http://tolweb.org/eukaryotes .

Pozorovat budeme in vivo, suchy preparat na hodinovém sklicku. Tedy na podlozni sklicko pfendame preparacni jehlou,
pinzetou malou ¢ast plisn€ z povrchu potraviny. Po odbéru ihned vzorky uzavieme. Pfikryjeme krycim sklickem odebranou
houbu. Upozornime zaky na spravny postup tvorby suchého preparatu, aby neméli ptili§ mohutny kus, aby jej opatrné
rozvolnili. Zopakujeme spravnou praci s mikroskopem, pozorovani nejprve nejmensim zvétSenim atd. Pozorované organismy
zaci zakresli, ptipadné dle moznosti mizete vytvorit i fotografie.

Dopiedu budete mit pripravenou §kalu moznych pozorovanych druht, pfipadné douréite dle uréovaci literatury. Foto v potradi
Aspergilus, Rhizopus, Penicilium a Mucor.
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Rod kropidlak Aspergillus: konidiofory (vlastni zdroj) Rod kropidlak Aspergillus: barveno, detail (vlastni zdroj)
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