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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Metodicky list Biologie — Pozorovani plisni na potravinach Zadani pro #aky 1

Téma: Pozorovani plisni na potravinach

Ukol:
1. Pomoci uvedeného postupu vytvoite suchy preparat, pozorujte mikroskopem, zakreslete a popiste
2. Vyplite pracovni list

Teorie:

Houby patii mezi stélkaté organismy, jejichz télo je tvofeno vlakny, nazyvame je hyfy, které vytvareji podhoubi a pfi
rozmnozovani tvoii plodnice. Vétsina hub jsou mikroskopické organismy. Casto nepiesné oznadujeme tyto houby jako plisng,
ale patfi sem i jiné skupiny hub. Pfi mikroskopovani mtizeme u hub sledovat i dalsi utvary, sporangiofory nesouci spory
(vytrusy) nebo konidiofory nesouci konidie (drobné rozmnozovaci ¢astecky). Houby miizeme oznadit jako vSudyptitomné
(kosmopolitni) organismy, témer neexistuje misto na Zemi, kde by se nevyskytovaly. Jsou to organismy heterotrofni,
nepotiebujici svétlo, ale potebujici ziviny z ostatnich organismi. Nékteré patii mezi dekompozitory, rozkladaji uhynulé
organismy, jiné houby ziji paraziticky nebo poloparaziticky. Jsou nedilnou slozkou potravnich fetézct a vétSina druhd je velice
citliva na zne¢isténi prostiedi chemickymi latkami. Clovék houby vyuziva jako potraviny, vyrabi z nich mnoho typi antibiotik
a nekteré vitaminy. Nepfiznivé podminky prezivaji houby v podobé spor, které se snadno §ifi vzduchem na dalsi mista. Houby
mohou zplsobovat zadvazna onemocnéni, vytvaieji jedovaté latky — toxiny. Plesnivé potraviny se nemaji okrajovat, ale vyhodit.
Pfi sbéru hub pouzivame jen plodnice hub, u kterych jsme si jisti, Ze jsou jedlé. Neskladujeme je delsi dobu, nesbirame je do
igelitovych sacku, jidlo z hub opakované neohiivame, vSechny potraviny opakované nezmrazujeme. Chranime zivotni
prostiedi, bez hub by nedohézelo ke kolob¢hu latek v ptirode.

Pomucky:
mikroskop, mikroskopovaci pomticky, Petriho misky s plesnivymi potravinami, vzorky donesené studenty

Postup:
1. na podlozni skli¢ko (hodinové) odeberte vzorek z laboratofe nebo z domova
1. ihned zakryjte Petriho misku ¢i uzavieme obal z domova
2. rozvolnéte vzorek pomoci jehly a pfikryjte krycim sklem
3. pozorujte od nejmensiho zvétSeni
4. zakreslete a popiste

Vypracovani:
Zakresleni, popis pozorovanych hub a doplnéni nasledujici pracovniho listu, zapsani vlastniho zavéru.

Zaver:

Zopakovali jsme nékteré dilezité informace z nauky o houbach (mykologie), pozorovali jsme mikroskopické ¢asti hub.
Uvédomili jsme si pfitomnost té€chto organismi vSude kolem nas, jejich vyznam v biosféfe. Budeme dbat o své zdravi pii
ptipraveé pokrmt z hub a pti skladovani vSech potravin, nevhodné potraviny nepouzijeme.
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